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DEGUSTAZIONI IN CANTINA  

 

SAN LORENZO 

Degustazione di tre vini a vostra scelta accompagnati da: 

- crostino di pane con olio di nostra produzione 
- pomodorino fresco IGP di Pachino o Datterino  
- formaggio e marmellate di nostra produzione 
 
€ 25,00 (prezzo valido per una persona) 

 

BARACCHINO 

Degustazione di cinque vini a vostra scelta accompagnati da: 

- crostino di pane con olio di nostra produzione 
- pomodorino fresco IGP di Pachino o Datterino  
- formaggio e marmellate di nostra produzione  
 
€ 35,00 (prezzo valido per una persona) 

 

VENDICARI 

Degustazione di cinque vini accompagnati da: 

- degustazione di pasta di nostra produzione 
- pane condito con olio di nostra produzione e acciughe 
- salame (provenienza Linguaglossa, produzione “Dai Pennisi, macelleria con cucina”) 
- formaggio e marmellate di nostra produzione  
- scaccia  
- dolce fatto in casa 
 
€ 60,00 (prezzo valido per una persona) 
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Degustazioni Speciali 

Massime espressioni del territorio, degustazioni orizzontali, tra cui scegliere, calibrate, per far conoscere le varie 
tipologie dei varietali autoctoni:  

DEGUSTAZIONE MARZA’ MOSCATO BIANCO ( Fedelie Bianco Frizzante, Cuè Moscato Secco, Cecile Orange wine, 
Pioggia di Stelle Moscato Passito )  

 
DEGUSTAZIONE ELORO NERO D’AVOLA ( Fedelie Rosato Frizzante, Ruversa, Federica Doc Eloro, Gocce d’autunno 
Nero d’avola Passito )  

In accompagnamento:  

Pane condito con olio di nostra produzione e acciughe 

Pomodorini freschi di Pachino IGP o Datterini  

Selezione di formaggi con le marmellate di nostra produzione  

Salame ( produzione “ dai Pennisi, macelleria con cucina” provenienza Linguaglossa )  

€50,00 ( prezzo valido per una persona )  

 

PICNIC IN VIGNA 

Vi consegneremo un cestino con: 
- una bottiglia di vino a vostra scelta tra la linea monovarietali/blend/frizzanti ancestrali 
- panini conditi con olio di nostra produzione e acciughe  
- formaggio e marmellate di nostra produzione 
- insalata di pomodorino fresco IGP di Pachino e cipolle 
- scaccia 
 
€ 80,00 (prezzo valido per due persone) 
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*N.B. : 

- Orari possibili per la prenotazione: 11.00/11.30 oppure 15.00/15.30 

- Il tempo stimato per le degustazioni sopra descritte 2h circa.  

- Per le degustazioni “VENDICARI ED ELORO” è necessaria la prenotazione almeno 48 ore prima.* 

- La prenotazione è confermata soltanto ad avvenuta ricezione del pagamento pari al 100% dell’importo totale che  
può avvenire tramite bonifico bancario anticipato o Paypal.  

- Nel caso in cui si debba cancellare la visita nel caso in cui non venga comunicato 48 ore prima, verrà trattenuto il 
30% dell’importo. 

  


